
Aperol Spritz / 5,00€
Espumoso, Aperol

Bloody Mary / 5,00€
Tomate, Vodka, Especias, Limón

Negroni / 6,00€ 
Campari, Vermut, Gin

Soft / 6,00€ 
Suave Negroni

ABRIENDO EL APETITO  

Cosmopolitan / 8,00€
Vodka, Frambuesa, Lima, Arándanos

Porno Star Martini / 8,00€
Malibú, Vodka, Maracuyá

SOFISTICADOS Y ATREVIDOS  

Pisco Sour / 8,00€
Pisco, Lima, Clara de Huevo

Whisky Sour / 7,00€
Bourbon, Lima, Clara de Huevo

Ron Sour / 7,00€
Brugal, Lima, Clara de Huevo

PISCOLAND  

Mojito / 7,00€
Ron, Lima

Mojito Sin Alcohol / 7,00€
Mora ó Manzana, Lima

Margarita Black Sea / 8,00€
Tequila, Lima, Sal

Margarita / 8,00€
Tequila, Cointreau, Lima

Frozen Daiquirí / 8,00€
Brugal, Frambuesas, Lima

Moscow Mule / 8,00€
Vodka, Jengibre, Lima

Crazy Monkey / 8,00€
Midori, Lima, Piña

FRUTAL, CÍTRICO Y DIGESTIVO  

Piña Colada / 8,00€
Malibú, Ron, Piña

Amaretto Sour / 8,00€
Amaretto, Lima

ENDULZA TU PALADAR  

cocktails  



postres  
Tarta de queso cremosa / 6,50€

Sopa de chocolate blanco con texturas 
de chocolate / 6,50€

Torrija de brioche con chocolate blanco 
y teja de canela  / 6,50€

Tatín de manzana caliente / 6,50€

Surtido de postres del chef / 14,00€

VINOS PARA POSTRES  

Vino dulce Pedro Ximénez 
de naranja / 3,80€

Vino dulce Pedro Ximénez / 3,80€

Expresso Martini / 6,00€
Café, Vodka, Miel

Copa de Crema de Whisky “Baileys” / 5,00€

Copa de Pacharán Navarro “Baynes” / 5,00€

Copa de Brandy “Carlos I” / 8,00€

Chupito Tequila “Don Julio” 
reposado / 10,00€

Copa de Cava “Dubois” / 3,50€

Y TAMBIÉN EN LOS POSTRES  

Segun Rgto. 1169/2011 este establecimiento cuenta con información disponible 
en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Precios con IVA incluido.  

GLUTEN HUEVOS CACAHUETESLÁCTEOS FRUTOS
DE CÁSCARA

MOSTAZA ALTRAMUCES
DE SÉSAMO

CRUSTÁCEOS PESCADOSOJAAPIOGRANOS DIÓXIDO DE MOLUSCOS
AZUFRE 

Y SULFITOS 


